
 

Feisinger´s 
Kas und 

Weinstub´n 

 

Oktoberfest 2023 
 

Wählen Sie zu Ihrer  
Abendreservierung ein Menü 

Die gezeigten Bilder dienen nur als Referenz, das tatsächliche Produkt kann abweichen.  



Dieses Dokument wurde maschinell erstellt. Damit abgegebene Erklärungen sind auch ohne Unterschrift rechtsverbindlich. 

Es gelten unsere ARB´s, Gerichtsstand ist München 
 

Max und Rosemarie Feisinger GbR Telefon: 089/812 6316 Bank: Volksbank Raiffeisenbank Dachau 

Augustenfelder Straße 29 Telefax: 089/892 9197 BIC: GENODEF1DCA 

80999 München E-Mail:  feisinger@wiesnzelt.de IBAN: DE 81 7009 1500 0001 1225 09 

Steuernummer: 147/230/80186 Internet: www.wiesnzelt.de 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Menüvorschlag Oktoberfest 2023 

 

 

Sehr geehrte Gäste, 

 

nachfolgend stellen wir Ihnen eine Auswahl zu unseren Menüs für die Abendreservierungen auf 

dem Münchner Oktoberfest 2023 vor. 

Die Wahl zum Menü ist nicht verpflichtend. Wir empfehlen jedoch ein Menü, da wir hierbei ein 

gleichzeitiges servieren der Speisen gewährleisten können. 

 

Bitte füllen Sie das nachfolgende Formular aus und kreuzen die gewünschten Gänge an. Sie können 

zwischen zwei und drei Gängen wählen. 

 

Beachten Sie bitte, dass pro Reservierung nur ein einheitliches Menü gewählt werden kann. Die Be-

stellung des Menüs ist verbindlich und kann ab Festbeginn nicht mehr storniert werden. Wir bitten 

um Ihr Verständnis. 

 

Das unterschriebene Formular senden Sie bitte per E-Mail oder Post an uns zurück.  

 

Wir freuen uns auf Ihren Besuch! 

 

Familie Feisinger 

  

 
 
 
 
 
 

 
 
M&R Feisinger GbR * Augustenfelder Str. 29 * 80999 München 

 
 

 

 

 

 

 



 

Vorspeise: 
Gemischtes Brotzeitbrettl  

mit kamingeräucherter Leberwurst, Schwarzwälder-Speck, Griebenschmalz mit Röstzwiebeln, Wur-

zelspeck, kaltem Braten, Obazda mit Zwiebeln, würzig-aromatischen Käsesorten, garniert mit Essig-

gurken, Radieschen, Mixed Pickels und Tomaten dazu zwei Scheiben Bauernbrot 

 

Hauptgang: 
Wies´n Reind´l  

mit Schweinswürstel, Käsekrainer, Schweinsbraten, Schnitzel “Wiener Art“ in Butterschmalz geba-

cken, dazu Schupfnudeln mit Apfel-Sauerkraut und Speck, Kartoffelknödel mit Sauce, Käsespatzen 

mit Röstzwiebeln. 

 

Oder 

 

Gourmet Filetreind´l 

mit zart marmoriertem Rinderfilet (medium), sowie Schweinefilet im Speckmantel, dazu geschmor-

te Schalottenzwiebeln und Rahmpfifferlingssauce, Kartoffelgratin, Butterspätzle und Ofenkartoffel 

mit Schnittlauchjoghurtsauce 

 

Nachspeise: 
Süße Nascherei  

Klassischer Kaiserschmarrn karamellisiert mit Rosinen und Mandeln, dazu Apfelmousse und 

Zwetschgenröster, sowie dunklem Schokoladen-Mousse und Apfelstrudel mit Bourbon Vanilleeis 

 

Auswahl: 
 

Gemischtes Brotzeitbrettl + Wies´n Reind´l  € 57,- pro Person 

Gemischtes Brotzeitbrettl + Gourmet Filetreind´l   € 64,- pro Person 

Süße Nascherei + € 17,- pro Person 

 

Name; Vorname:  ................................................................... 

Firma: ..................................................................................... 

Reservierungsdatum:  ............................................................ 

 

 

 

...........................................................  ........................................................... 

Ort, Datum      Unterschrift 


